Asparagi (creme d'asperges, mozzarella, grana, asperges €9.00

Asparagi e pancetta (creme d'asperges, mozzarella, asperges, grana ,lardons) €9.5(‘)~‘1
Asparagi e San Daniele (creme d'asperges, mozzarella, asperges, grana , jambon S.Daniele) €10.00

Asparagi Uovo e San Daniele (creme d'asperges, mozzarella, asperges, ceuf,grana,
jambon S.Daniele) €11.00

Asparagi Gorgonzola e Noci (creme d'asperges, mozzarella, asperges, gorgonzola, noix grana)€10.00
Asparagi Speck e Gorgonzola (créme d'asperges, mozzarella, asperges, Gorgonzola, Speck) €10.00

Asparagi Cipolla Stracchino (créme d'asperges, mozzarella, asperges, grana, oignon,
stracchino) €10.00

Asparagi Code di gamberi e Stracchino (creme d'asperges, mozzarella, asperges, stracchino, grana,
queues de crevettes)€13.00

Asparagi Burrata e Crudo (creme d'asperges, mozzarella, asperges, mozzarella de buffle, grana,
jambon San Daniele) €13.00

Asparagi Gorgonzola e Cotto Sauris (créme d'asperges, mozzarella, asperges, Gorgonzola, grana,
jambon Sauris) €12.00

%& mmy%m e eamydz‘e
Fleurs de courgettes 1 (Mozzarella, fleurs de courgettes, anchois, mozzarella de Bufflonne)€12.00

Fleurs de courgettes 2 (Mozzarella, fleurs de courgettes, lard, mozzarella de Bufflonne,

Fromage “Asin”)€12.00



SCROLLHIARELLA

La forte teneur en eau de la pdte Scrocchiarella permet d'obtenir une focaccia
extrémement légére avec une consistance croquante et friable donnée par la farine
de bl¢ tendre. Le levain naturel et le levain long conferent des caractéristiques de

digestibilité et de parfum.

SCROCCHIAREILTLA

Margherita € 26.00
Farcie 1 saveur € 28.00
Farcie 2 saveurs € 30.00

o Portion recommandée: 1 Scrocchiarella pour 2 personnes
o Maximum 2 saveurs pour chaque pizza
o Vous pouvez choisir parmi toutes les garnitures de pizzas.

Couvert €1.50
© = produit congelé ou surgelé




PIZZAS CLASSIQUES

4 Formaggi €  9.00
(Tomates, mozzarella, gorgonzola, fromage de laiterie, grana)

4 Stagioni € 9.00
(Tomates, mozzarella, jambon cuit, champignons, artichauts)

Alle verdure €  9.00
(Tomates, mozzarella, chicorée de Trévise, courgettes, aubergines© , poivrons, grana)

Calzone €  10.00
(Tomates, mozzarella, jambon, champignons, artichauts)

Capricciosa €  9.00
(Tomates, mozzarella, jambon, champignons, artichauts)

Carciofi € 850
(Tomates, mozzarella, artichauts)

Diavola € 850
(Tomates, mozzarella, salami piquant)

Friulana € 9.00
(Tomates, mozzarella, lard, mais)

Frutti di mare € 10.00
(Tomates, mozzarella, fruits de mer® )

Funghi € 850
(Tomates, mozzarella, champignons)

Mais e Wiirstel € 850
(Tomates, mozzarella, mais, Wiirstel

Mare e monti € 11.00
(Tomates, mozzarella, fruits de mer et cépes® )

Margherita € 650
(Tomates, mozzarella)

Marinara € 600
(tomates, ail)

Melanzane € 850

(tomates, mozzarella, aubergines grillé © , parmesan)

Couvert € 1,50 Ajout ingrédient € 1.50

© = produit congelé ou surgelé Ajout Charcuterie € 2.50
Ajout Bujfflonne € 3.00




Napoletana

Tomates, mozzarella, anchois, cipres)
Pancetta

(Tomates, mozzarella, lard)
Parigina

(Tomates, mozzarella, Brie)
Primavera

Tomates, mozzarella, tomates cerises)

Prosciutto e funghi

(Tomates, mozzarella, Jambon cuit, champignons)
Prosciutto, panna e peperoni

(Tomates, mozzarella, Jambon, créme fraiche, poivrons)
Prosciutto

(Tomates, mozzarella, jambon)

Pugliese

(Tomates, mozzarella, oignons)

Romana

(Tomates, mozzarella, anchois)

Rucola

(Tomates, mozzarella, roquette, tomates cerises)
Salame nostrano

Tomates, mozzarella, salami local)

Salmone
(Tomates, mozzarella, saumon de la Baltique)

San Daniele

(Tomates, mozzarella, jambon cru de San Daniele)

Siciliana

(Tomates, mozzarella, anchois, olives noires )
Tirolese

(Tomates, mozzarella, speck)

Tonno e cipolla

(Tomates, mozzarella, thon, oignons)

Viennese
(Tomates, mozzarella, Wiirstel)

Couvert € 1,50
© =produit congelé ou surgelé

Ajout ingrédient € 1.50
Ajout Charcuterie € 2.50
Ajout Bufflonne € 3.00
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PIZZA BLANCHE

Asin (mozzarella, fromage Asin , bresaola, grain de noisette) €
Carciofata (mozzarella, [ard fumé, artichauts, oignon caramélisé, burrata) €
Delicata (mozzarella, stracchino, tomates cerises, jambon cru de San Daniele) €
Delicata Eufa&z (mozzarella, mozzarella de bufflonne, tomates cerises, Jambon S.Daniele) €
Elite (mozzarella, courgettes, saumon fumé, scampis) €
Golosa (mozzarella, poivrons, lard; grana) €
N orvegese (queues décrevisses,courgettes, tomates cerises;mozzarella de bujfflonne, roquette, saumon) €
SﬁZiOSd (mozzarella, stracchino, tomates cerises, roquette, Viande des Grisons) €
.S'_ﬁziosa 51£f dﬁl(mozzarell?z, mozzarella de bufflonne,tomates cerises,roquette, Viande des Grisons) €

11.00
11.00
10.00
12.00
12.00
10.00
12.00
10.00
12.00

SPECIALITES: PIZZA AVEC BURRATA

Burrata 1 (mozzarella, burrata, pistacches, jambon cru de San Daniele) € 11.00
Burrata 2 (Tomates, anchois, tomates cerise, olives, burrata) € 10.00
Burrata 3 (Tomates, mozzarella, artichauts, burrata, lard) € 11.00
Burrata 4 (mozzarella, courgettes, saumon, burrata) € 12.00

P1zZA AVEC MOZZARELLA BUFLONNE

ﬁmaﬁ (Tomates, anchois, tomates cerise, mozzarella de bufflonne)

@Iff ala (Tomates, mozzarella, mozzarella de bufflonne, basilic en saison)

(Bzgfaﬁz specia[ (Tomates, mozzarella, mozzarella de bufflonne, ossocollo)

@1{f ala Noci e crudo (Tomates, queues d’écrevisses, thon, tomates cerises, mozzarella

de bufflonne)

@l{f ala Zucchine e Pancetta qﬁ"umicata (Tomates, mozzarella, courgettes,
mozzarella de bufflonne, lard)

Fantasia @zgfa&z (Tomates, mozzarella, tomates cerises, olives, mozzarella de
bufflonne, basilic)

Primo amore (Tomates, tomates cerises, mozzarella de bufflonne, basilic)

Sapore di mare (Tomates, mozzarella, queues d'écrevisses © , thon, mozzarella de

bufflonne)

Couvert € 1.50 © = produit congelé ou surgele
Ajout ingrédient € 1.50

Ajout Charcuterie € 2.50

Ajout Bufflonne € 3.00
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PIZZA SPECIAL

8 Goutes

(Tomates, mozzarella, champignons, artichauts, jambon, saucisson, Wiirstel, saucisse)
Affumicata

(Tomates, mozzarella, aubergines, lard fumée, brie)

Al Carpaccio

(Tomates, mozzarella, roquette fraiche, Viande des Grisons, grana)

Arcobaleno

(Tomate,mozzarella, poivrons, jambon cuit, olives noires “taggiasche’,artichauts,mais,épinards)

Azzurra
(Tomates, mozzarella, thon, poivrons, jambon, mais, oignon)

Bomba

(Tomates, mozzarella, ail, oignon, salami piqué)

Buongustaia

(Montasio fromage, tomates cerises, mozzarella de Bufflonne, salami “punta di coltello”)

Campagnola

(Tomates, mozzarella, salade de Trévise, grana, saucisse)
Carbonara
(Tomates, mozzarella, pancetta fumée, ceuf, grana)

Code di gamberi

(San Marzano tomate, ricotta, pistaches de Bronte, queues de crevettes)

Contadina

(Tomates, mozzarella, saucisses, oignon)

Estate

(Mozzarella “Fior di latte’, épinards, Frioulan stracchino, jambon cru de San Daniele)
Fantasia

(Tomates, mozzarella, tomates cerises, olives, petites mozzarella)

Francesina

(Tomates, mozzarella, artichauts, brie, jambon cuit de Sauris)

Fresca

(Tomate, mozzarella, tomate cerises, roquette, Carpaccio de beeuf, Parmesan)
Gianna

(Tomate, Mozzarella, pommes de terre au four, lard, mais, queues de crevettes)
Light

(tomates, mozzarella, courgettes, mais, ricotta fraiche)

Couvert €1.50  © = produit congelé ou surgelé
Ajout ingrédient € 1.50  Ajout Charcuterie € 2.50
Ajout Bufflonne € 3.00
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Marisa
(Mozzarella, saucisse de Lovison, eeufs, Parmesan, créme, poivre)

Mediterranea

(San Marzano tomate, ricotta fraiche, tomates cerises, olives noires ‘taggiasche”, poivre)

Montanara
(Tomates, mozzarella, saucisses, pancetta, gorgonzola, haricots, ceuf)

Noci e Gorgonzola
(Tomates, mozzarella, gorgonzola, noix)
Pizza della casa

(Tomates, mozzarella, champignons, pepperoni, oignons, jambon blanc, Wiirstel)
Pizza Roto
(Tomates, ail, anchois, pepperoni grana)

Provola 1

((Mozzarella “Fior di latte, artichauts, queues de crevettes, provola fumée)
Provola 2

(Tomate, Mozzarella “Fior di latte”, courgettes grillées, provola fumée, speck)
Provola 3

Tomate, provola fumée, épinards, saucisse))

Pulled pork,

(Tomate, mozzarella, “Pulled pork’, oignon caramélisé)

Pulled porR_strong

(Tomate, mozzarella “Fior di latte”,, “Pulled pork], oignon caramélisé,
salami piquant, Mozzarella de Bufflonne)

Rustica

(Tomates, mozzarella, courgettes, oignons, pepperoni)

Rustichella

(Tomates, mozzarella, jambon cuit de Sauris, pommes de terre au four, anchois)

San Daniele avec roquette e grana
(Tomates, mozzarella, roquette, jambon cru de San Daniele, grana)

Trevisana
(Tomates, mozzarella, chicorée de Trévise, grana)

Treviso Brie e Cotto Sauris

Tomates, mozzarella, chicorée de Trévise, Brie, jambon de Sauris)

Trevisana Special

(Tomates, mozzarella, chicorée de Trévise, grana, ossocollo)

Tre gusti (Tomates, mozzarella, chicorée rouge, gorgonzola , jambon fumée )
Tropea (Mozzarella, huile EVO, thon, tomates cerises, oignon de Tropea, pain tipe))

((/thlj’ (Tomates, mozzarella, thon, poivrons)

A
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Scrocchiarella Sandwich

1 Pulled pork, oignon caramélisé, fromage grana, sauce rose € 11.00

2 Jambon de Sauris, courgette grillée, fromage grana, gorgonzola € 11.00

3 Jambon cuit, épinards, ricotta, fromage grana € 11.00

4 Thon, mais, fromage grana, olives Taggiasche, buffle, sauce rose € 11.00

5 Aubergines, fromage grana, poivrons grillés, fromage frais, salami épicé € 11.00
6 Fromage Provola, champignons, fromage grana, speck € 11.00

7 Saucisse, fromage Grana, sauce rose, laitue, brie € 11.00

8 Tomates cerises, artichauts, parmesan, roquette, crudo, buffle, origan €11.00

9 Poivrons, fromage Grana, mayonnaise, fromage latteria, jambon Sauris €11.00
10 Fromage Grana, crudo, buffle, roquette €11.00

11 Tomates cerises, roquette, mayonnaise, carpaccio de beeuf, fromage Grana € 11.00
12 speck, gorgonzola, fromage grana, radicchio di Treviso € 11.00

13 frico de pommes de terre, salami "punta di coltello’, laitue, grana € 11.00

14 queues de crevettes, laitue, sauce rose, oeuf dut, fromage grana € 11.00

15 créme d'asperges, asperges, fromage grana, buffle, San Daniele € 11.00

16 créme d'asperges, asperges, fromage grana, brie, jambon Sauris € 11.00

17 créeme d'asperges, asperges, fromage grana, fromage Asin, ossocollo € 11.00

Aucune modification n'est autorisée
aux sandwichs, seulement des réductions
d'ingrédients

Couvert € 1.50




(Dessert

Tiramisu € 6.50
Tiramisu avec fraises et Bananes € 6.50
Profiteroles au chocolat € 650 ©
Pannacotta € 6.50
Dessert de votre choix € 6.50
Creme supplementaire € 150
Glacier artisanal
Coupe de glace (1 boule) (glace au lait ou fruit) €2.50
Coupe de glace (2 boules) (glace au lait ou fruit) €4.50
Coupe de glace (3 boules) (glace au lait ou fruit) €7.00
Coupe de glace (4 boules) (glace au lait ou fruit) €8.00
Nafta (2 boules) (glace au lait ou fruit, chantilly et griotte) €7.00
Nafta (3 boules) (glace au lait ou fruit, chantilly et griotte) €8.00
Nafta (4 boules) (glace au lait ou fruit, chantilly et griotte) €9.00
Coupe au griotte (glace au lait e griotte) €7.50
Frappé a la glace (glace au choix et lait) €5.00
Sorbet au citron €4.00
Coupe au Whisky (glace au lait et whisky) €9.00
Coupe au Grand Marnier (glace au lait avec Grand Marnier) €9.00
Glace au Chocolat (glace au (ait et chocolat) €38.00
Coupe Sauvage (glace au lait, chocolat chaud et chantilly) €9.00
Eis Café (glace au lait, chantilly et café express) €9.00
Coppa Amaretto (g[ace’ au lait, amaretto di Saronno et macarons) €9.00

Coppa stracciatella (glace au stracciatella, chantilly, grain de chocolat, sauce au chocolat) € 9.00
Coupe Sicilien (glace aux pistaches, vanille et noisettes, chantilly, grain de pistachie) €9.00

Coupe fmises (glace au lait, fraises, chantilly, fraises) €9.00
Banana .sp[it Cq&zce au lait, banane, chantilly et chocolat) €9.00
Coppa de la Maison (glace au lait, ananas, chocolat et chantilly) €9.50

-



AVIS IMPORTANT

Conformément aux dispositions sur I'étiquetage des aliments contenues dans le
Reglement 2011/1169/CE, nous avertissons les clients que tous les aliments servis
dans cet exercice peuvent contenir un ou plusieurs des allergénes suivants:

- ceéréales contenant du gluten, c’est-a-dire: blé, seigle, orge, avoine, €peautre,
kamut ou leurs souches hybrides et produits dérivés

- crustacés et produits a base de crustacés

- oeufs et ovoproduits

-poisson et produits de la péche

- arachides et produits a base d'arachides

- produits de soja et de soja

- lait et produits laitiers (y compris le lactose)

- noix, ¢’est-a-dire: amandes (Amygdalus communis L.), noisettes (Corylus
avellana), noix (Juglans regia), noix de cajou (Anacardium occidentale), noix de
pécan [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noix du Brésil (Bertholletia
excelsa), pistaches (Pistacia vera), noix de macadamia ou noix de Queensland
(Macadamia ternifolia), et 1 leurs produits

- céleri et produits a base de celeri

- moutarde et produits a base de moutarde

- graines de sésame et produits a base de graines de s€same

- anhydride sulfureux et sulfites a des concetrations supérieures a 10mg/kg ou 10
mg/l en termes de SO, total

- lupins et produits a base de lupins

- mollusques et produits a base de mollusques

Pour toute information sur les substances et les allergenes, vous pouvez consulter
la documentation appropriée qui sera fournie, sur demande, par le personnel en
service

S'il vous plait noter que, dans tous les cas, indépendamment des ingrédients,
chaque plat peut contenir des traces de tout allergéne sur la liste.




