Proscintteria
Salumi

Proscintto crudo di San Daniele
Speck

Salame

Soppressa

Affettato misto

Lardo stagionato con rucola

Formagyi

Wontasio SMg/b/me
Latteria fresco

Per porzione
Per porzione
Per porzione
Per porzione
Per porzione
Per porzione

12.00
10.00
10.00
10.00
12.00
10.00

ds db b db b db

Per porzione
Per porzione

Formaggio 1a trape (stagionato nella vinaccia) Per porzione

Formaggl misti

Sottolio € sottaceti

Funghi di muschio
Welanzane grigliate sottolio
carclofi

Cipolline

Falde di peperoni

Olive verdi

Cetrioll

Peperonl sottaceto

Sottolio € sottaceti misti

cucina
FPrimi platti

Per porzione
Per porzione
Per porzione
Per porzione
Per porzione
Per porzione
Per porzione
Per porzione
Per porzione

Zuppa €

Stormato gratinato al forno £

Crespelle €
Second) piatti

Frico di patate con polenta €

Frico friabile con polenta
Salame all aceto

Per porzione

£ @00

£ @00

£ @00

€ @00

€ @00

£ @00

£ @00

€ @00

€ 8.00
7.00
&.50
&.50
12.00

dhy dhy o dy

@.00
.00
.00
7.00




Specialita alla Brace

\\ E. Bistecca di manzo

con osso alla florentina (9r1.200/1.500)
all'etto € .00

Costata di manzo

(9r1.200/1.500)
alletto € .00

Tagliata di manzo (gr.450/600)
Entrecéte di manzo (9r.450/@00)

alletto £ .00

Filetto di manzo (gr.450/600)
all’etto € Z.00

Filetto di maiale (gr.350-550)
alletto £ 4.00

Contornl
Verdure ai fervi € 450
Patate saltate al rosmarivo €  4.50
Patate fritte € 450
Insalata mista € 450
Dolei

Dolei della casa € 0.50

Coperto € 2.50



Warstwaren-Verkostung
Aufschmitt

San Paniele Schinken

Speck
Salami

Dicke Salami ,, Soppressa
Gemischter Aufschnit+
Gereifter Schweinespeck mi+

Rucola

Kiise

Gereifter Montasiokdse

Wolkereikise

1 Portion
1 Portion
1 Portion
1 Portion
1 Portion
1 Portion

1 Portion
1 Portion

In Trester engelegter Kise 1 Fortion
Gemischte Kiseplatte

Eingelegtes

Moospilze

Gegrillte Aaberginen im Of

Artischocken

Zwiekeln
Paprika

Greine Oliven

Gurken

Faprika in £5sig

Gemischte Ol - und

Essiggemdise

Kiiche

1 Portion

1 Portion
1 Portion
1 Portion
1 Portion
1 Portion
1 Portion
1 Portion
1 Portion
1 Portion

Warme Vorspelsen

Suppe

Gratinierter Auflant
Gevackene Crépes

Hauptspeisen
Kartoffelfrico mit Polenta €
Kiisefrico mit+ Folenta €
Gebratene Salami in Essig €

(UNEEUNERUNENUN
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12.00
10.00
10.00
10.00
12.00
10.00

ah o dhy o dhyody o dy

.00
@.00
@.00
7.00

.00
.00
.00
.00
.00
.00
.00
.00
7.00

7.00
8.50
8.50

12.00
10.00
q4.00




Spezialititen des fauses Holekohlengrill

Rinderkotelett vom Grill (Fiorentina)
jede Portion ca. 1,200/1,500 ko
£ ¢0.00 per Kilo

Rumpsteak (Costata)
jede Portion ca. 1,200/1,500 kg

£ @0.00 per Kilp
Rumpsteak (ohme Knochen)
Jede Fortion ca. 450 — 00 gr

aeschnittenes Rumpsteak mit Rucola (Tagliata)
Jede Fortion ca.450-600 gr

£ @D.00 per Kilo
Rinderfilet (gr.450/600)
£ Z0.00 per Kilo
Schweinefilet (ganz) (gr.350-550)
£ .40.00 per Kilo
Beilagen
Geyrillte Gemdise € 450
Rosmarinkartoffeln € 450
FPommes frites € 450
Gemischter Salat € 450
Nachspeise

Hausgemachte Kachen € @50
Gedeck € 2.50



: . NN L7
Frosciutteria
. 2N 1IN
Salumi
San Paniele dry cured ham Fer portion € 12.00
Speck Fer portion € 10.00
Salami Fer portion € 10.00
Local salami FPer portion € 10.00
Assorted cold cuts Per portion € 12.00
Lard with rocket Per portion € 10.00
Cheese
Local aged cheese Fer portion € @00
Fresh cheese Per portion € @00
ta trape cheese (In mare aged) Fer portion €  ©.00
Assorted chhese Fer portion € 700
Pickled and oil vegetables
Mushrooms Fer portion € @.00
arilled anbergines in oil Fer portion € @00
Artichokes Fer portion € @.00
Button onions Fer portion € @.00
Flakes of peppers Per portion € @.00
Green olives Fer portion € .00
Cucumbers Per portion € ¢.00
Pickled peppers Per portion € @00
Sottollo € sottaceti misti  Per portion € 700
cucina
Flrst courses
Soup € 700 )
Casserole an gratin £ 850 r
Crepes € 850 :
Main courses
Frico with polenta € 12.00

Crispy Frico with polenta £ 10.00
Local salami in essig € 400




Specialties of +he house

T-bone beet steak
florentina (9r1.200/1.500)
per kilo £ ¢0.00

Rib-eye steak
(9r1.200/1.500)
Per Kilo £ _@0.00

Sliced beef (gr.-450/600)
Entrecéte of beef (gr.450/600)

Per kilo € o0.00

Filet of beef (gr.450/600)
Per kilo £ ZD.00

Filet of pork (gr.350-550)
Per kilo £ 40.00

Side dishes
arilled vegetables £ 450
Rosemary potatoes € 450
French Fries € 450
Wixed salad € 450
Pesserts
Home made € ¢.50
desserts

Cover € 2.50



Vivi Az. Agr. La Sclusa “La Merinde”

Rossi: Merlot - Cabernet Frane - Refosco dal PR,
Blanchi: Frivlano - Sauvignon
Al calice € 1.50
Un guarto € 3.50
Wezzo litro € 7.00
Bottigla € 12.00

Vini Az. Agr.La Sclusa “La WMerinde” alla spina

Rosso.: Cabernet Frane - Bianco.: Frivlano

Al calice € 1.50
Un guarto € 3.50
Wezzo litro € 7.00

Vivi al calice
Bracchetto PAcqui £ 2.50
Woscato € 250
Prosecco di Valdobbiadene € 2.50
Ramandolo Zaccomer € 2.50
Verduzzo La Sclusa Spessa di Cividale € 250
Bevaude
Bibite in lattina € 3.00
Sucehi Ai frutta €  3.00
amaerino € 3.00
campari € 350
Birra alla spina da 1/4 € 3.00
Birva alla spina dia 1/2 € 500
Acqua minerale da %4 €  3.00
Caffé
carfe € 110
Caffe corrvetto € 1.00
Cappuccine € 100
Caffe dorzo € 120
Decaftteinato £ 120

@Grappe — Ligquori — Amari
Grappe €  5.00/0.00
Limoncello € 350
Amari nazionali € 400



Bollicine Franciacor+ta

Berlucchi’o1 Franciacorta Brut Sboccatura 2019 bot+ € 35.00

Altre bollicine

Bracehetto dAcqui Bersano bott € 23.00
Handred Sixty One Cantina Fontanafvedda bott £€35.00
Prosecco Astoria Docg bott €15.00

Vini rossi speciall
Cacela a FPiano Bolgheri 2015 € 43.00

Caccia a Fiano Bolgheri grottaia 2018 € 18.00
Barolo Serralunga dAlba 2013 € 45.00

~—Z :
ALTURIS Altaris
Thsw Corttorwss. 0 Tovearse, Toolls
Frivglano 2018 € 18.00
Sauvignon 2016 € 18.00
Ribolla Gialla 2017 € 18.00
Werlot 2018 € 18.00
Cabernet Frane 20186 € 18.00
Cabernet Sanvignon 2018 € 18.00
Refosco 2018 € 18.00
white Mal 2017 € 23.00
Red Mal 201¢ € 23.00

Confinis

Frialano 2016 € 22.00
Saavignon 2016 € 22.00
Finot grigio 2018 € 22.00
Ribolla gialla 2018 € 22.00
Walvasia 2016 € 22.00
Finot nero 2016 € 24.00
Fllorosso 2016 € 24.00

,@ . Drius
Tr1us

Sauvignon 2017 € 24.00
Chardonnay 2016 € 20.00
Walvasia 201¢ € 22.00
Frivglano 2016 € 24.00
Finot grigio 2017 € 24.00
Werlot 201¢ € 24.00
Cabernet Sauvignon 2017 € 24.00




ERMACORA

Ermacora

Frivlano 2018 € 22.00
Sauvignon 201@ € 22.00
Ribolla gialla 2018 € 22.00
Finot bianco 2018 € 22.00
Finot Grigio 2018 € 22.00
Werlot 2017 € 24.00
Sehioppettine 2018 € 25.00
Cabernet Sauvignon 2018 € 24.00

Fornasari

Frialano 2018 € 23.00
Sanvignon 2016 € 23.00
Chardonnay 2017 € 23.00
Finot bianco 2018 € 23.00
Verduzzo 2015 € 28.00
Cabernet Frane 2017 € 20.00
Werlot 2015 € 20.00
Werlot 2016 € 20.00
Refosco 2015 € 20.00

GORI

aor’!

Frivlano 2016 € 20.00
Saavignon 2018 € 20.00
Werlot 2015 € 18.00
Rosso 2013 € 22.00
Finot Nero 201¢ € 25.00
Retosco del Peduncolo Rosso 2015 € 2.3.00
Schioppettine 2016€ 25.00
Ramandolo 2017 € 25.00

La Roncala

N

LA RONCAIA
Frivlano 2017 € 25.00
Rivolla gialla 2017 € 26.00
Bianco “Eclisse” 2015 € 2¢.00
Cabernet Frane 2015 € 26.00
Refosco 2013 € 3700
Retfosco 2014 € 3700
Werlot “T1 fusco” 2014 € 28.00



La Sclusa

Verduzzo frivlano 2016 € 18.00

Le Vigne di Zamé

No Name - Frivlano 2017 € 34.00
Sauvignon 2016 € 25.00
Traminer aromatico 2016 € 23.00
Retfosco dal peduncolo rosso 2015 € 28.00
Ronco dei roseti 2001 € 50.00
Ronco dei roseti 2003 € 45.00
Ronco dei roseti 2006 € 40.00
Cabernet 2008 da 150¢! € 50.00
TI1Re Fosco 2008 da 150¢l € 40.00
Pinot nero 2007 da 150¢l € G0.00
Refosco 201¢ dia 150¢l € ¢5.00
Last Tazzamé 2010 da 150¢l € 100.00

Warco Scolaris

Frivlano 2017 € 20.00
Saavignon 2017 € 20.00
Werlot 2018 € 20.00
Cabervet franc 2017 € 20.00
Cabernet sauvignon 2017 € 20.00

Fetrucco

Frivglano 2016 € 25.00
Sauvignon 2016 € 25.00
Chardonnay 2016 € 25.00
Ribolla Gialla 20186 € 20.00
Pinot bianco 2016 € 20.00
Finot grigio 2017 € 20.00
Walvasia 2018 € 20.00
Cabernet Frane 2017 € 20.00
Werlot 2017 € 20.00
Retosco del Peduncolo Rosso 2017 € 24.00

s Pelrissa { Fetrassa

Frivlano 2015 € 20.00
Werlot 2017 € 24.00
Cavernet 2017 € 24.00
Sehioppettine 2017 € 38.00
Rosso Petrussa 201¢ € 35.00



Plzzutt

Frivlano 2018 € 17.00
Sanvignon 2018 € 17.00
Werlot 2015 € 17.00
Schioppettino 2013 € 28.00
Fignolo 2010 € 42.00

Azienda Agricola

SUBIDAZMONTE Subida di Monte

Frivlano 2016 € 20.00
Saavignon 2016 € 20.00
Finot grigio 2016 € 20.00
Cabernet Frane 201 € 22.00
Werlot 2017 € 22.00

Tenuta BelHtrame

Frialano 2017 € 23.00
Saavignon 2017 € 20.00
Werlot 2016 € 20.00
Cavernet 2017 € 20.00
Retosco dal peduncolo rosso 2013 € 2 7.00
Finot nero 2017 € 23.00
Tazzelenghe 2012 € 25.00

Tiare

Frialano 2016 € 2 7.00
Chardonnay 2016 € 2 7.00
Ribolla gialla 2018 € 22.00
Sanvignon 2016 € 27.00
Werlot 2018 € 19.00
Cabernet franc 2017 € 22.00
Finot nero 2016 € 24.00
Cabernet Sauvignon 2017 € 24.00
Empire sanvignon 2015 € 33.00

Zaccomer WMaurizlo

Ribolla gialla Brat € 20.00
Schioppettine 201¢ € 25.00
Ramandolo 2016 € 20.00



