I NOSTRI DOLCI!

DOLCE WILLY

Peso all'origine 700 g;

Questo é il dolce originale dellHotel Ristorante Willy

Ha un impasto simile al panettone, ma é un dolce che si mangia
tutto Canno. E’ con noci, uvetta, fichi secchi, prugne secche, pinoli e
sopra una golosa glassa con le noci.
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CUORE DI BOSCO

Peso all'origine 700 g

Questa é una delle nuove versioni del Dolce Willy

Farcito con frutti di bosco parzialmente canditi (ribes rosso, ribes
nero, fragole, more, mirtillo nero)
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DOLCE WILLY CIOCCOLATO & PERE

Peso all'origine 700 g

L’ultimo nato in casa Dolce Willy

Questo dolce ha una deliziosa farcitura con pere candite e
cioccolato.
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GUBANA

Peso all'origine 500 g
Questo dolce é tipico delle Valli del Natisone

I suoi ingredienti ricovdano le influenze slovene. Questa versione artigianale
conferisce al dolce una struttura meno asciutta e pin corposa.

Per tradizione viene servito con grappa alle prugne per bagnarlo, ma la
nostra Gubana é talmente morbida che non ha bisogno di essere bagnata.
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PANETTONE CLASSICO

Peso allorigine 1.000 g

Dolce tipico natalizio a lievitazione lenta con frutta candita e
uvetta.
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Di seguito gli altri gusti dei nostri panettoni:

PANETTONE AL CIOCCOLATO

PANETTONE Al TRE CIOCCOLATI

Farcito con cioccolato fondente, cioccolato al latte e cioccolato bianco

PANETTONE PERE E CIOCCOLATO
PANETTONE AT MIRTILLT
PANETTONE ALLUVETTA




T nostri biscotti ...

BISCOTTI COCCO RAPE’

Ingredienti principali: farina di nocciole, zucchero, burro, cocco rapé (8%), uova,
vaniglia
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BISCOTTI AUTOCTONI AL MAIS

Ingredienti principali: farina di grano tenero macinata a pietra, burro,
farina di mais cinquantino (farina per polenta selezinata), zucchero a velo, uova.
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BISCOTTI CON FARINA DI NOCCIOLE

Ingredienti principali: farina di grano tenero macinata a pietra, burro,
farina di nocciole, zucchero a velo, uova.
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RUSTICT
(biscotto tipo “Cantucci”)

Questi biscotti sono pin famosi con il nome di Cantucci e sono serviti con un calice
di vino dolce, come Ramandolo o Vin Santo e inzuppati nel vino




RUSTICI AL CIOCCOLATO

Altre versioni dei nostri Cantucci: qui al cioccolato
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RUSTICI AT FICHI

Oppure ai fichi
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FROLLINI GOLOST

Biscotti semplici al burro con una copertura di zucchero di canna
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FROLLINIT GOLOSTI ALLA NOCCIOLA

Variante dei frollini golosi con farina di nocciole




FROLLINI GOLOSI CON GOCCE DI
CIOCCOLATO

Oppure con le gocce di cioccolato
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MANDORLATI

Frollini con mandole intere
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MANDORLATI AL CACAO

Frollini al cacao con mandole intere




